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PECEF PROFESIONALE PEcreEmuI:

*PRODUSELE PREZENTE IN CATALOG REPREZINTA O PARTE RESTRANSA DIN OFERTA NOASTRA

DE LA'ALUAT

LA CUPTOR

Echipamente esentiale pentru pizzerii de
succes.
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PECEF PROFESIONALE
CUPTOR DE PIZZA

CUPTOR DE PIZZA

e 2camerede coacere * L110/A100/180cm
e 230V-380V e 8 pizza de ¢ 35 cm simultan
e Putere 13.2 kw e Temperatura de lucru 45-450 °C

PrismaFood prisma

»»» solutions

CUPTOR DE PIZZA
e O camera de coacere » L97.5/A92.5/141.5cm

e 230V-380V e 4 pizza de ¢ 32 cm simultan
e Putere 4.7 kw e Temperatura de lucru 45-450 °C
PrismaFood prisma

»»» solutions

COACERE

CUPTOR DE PIZZA
e Ocamerdade coacere » L61/A62/139.5cm

e 230V e 2 pizzade ¢ 42 cm simultan
e 3termostate e Temperatura de lucru 450 °C
Tecnodom TECN<DOM.

COACERE

CUPTOR DE PIZZA CU CONVECTIE

o Atavi e L589/A68/158cm
e 230V e Capacitate coacere 4 pizza
e 2 ventilatoare ¢ O camera de coacere
Tecnodom TECN<DOM..
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PECEF PROFESIONALE
CUPTOR CU BANDA

COACERE

CUPTOR CU BANDA

e O camerd de coacere » L255/A156/160cm
e 230V-380V e Pana la 206 de pizza pe ora
e Putere 24.4 kw e Temperatura de lucru 0-350 °C

PrismaFood prisma

»»» solutions

COACERE

CUPTOR CU BANDA
e O camerddecoacere » L186/A121/150cm

e 230V-380V e Pana la 86 de pizza pe ora
e Putere 14.2 kw e Temperatura de lucru 0-350 °C
PrismaFood prisma

»»» solutions

COACERE

CUPTOR CU BANDA PE GAZ

e O camerd de coacere » L207/A137.5/156 cm
e 230V e Pana la 137 de pizza pe ora
e Putere 22.6 kw e Temperatura de lucru 0 - 350 °C

PrismaFood prisma

»»» solutions

COACERE

CUPTOR CU BANDA PE GAZ
e O camerade coacere » L 142.5/A101.5/145¢cm

e 230V e Pana la 43 de pizza pe ora
e Putere 10.4 kw e Temperatura de lucru 0 - 350 °C
PrismaFood ESInA

»»» solutions
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PECEF PROFESIONALE
MALAXOR

PREPARARE

MALAXOR CU SPIRALA

o Capacitatecuva 41| ¢ L48/A82/185cm
e 380V e Cantitate aluat pe ora 112 kg
e Greutate aluat 35 kg ¢ Diametru cuva 42 cm

< £ PrismaFood risma

»»» solutions

PREPARARE

MALAXOR CU SPIRALA

. o Capacitate cuvd 30| ¢ L52.5/A90/187.5cm
e 380V e cantitate aluat pe ora 75 kg
e Greutate aluat 25kg ¢ Diametru cuva 50 cm

< PrismaFood prisma

»»» solutions

- PREPARARE

MALAXOR CU FURCA

o Capacitatecuvd 40| « L95/A93/187.5cm
e 380V e cantitate aluat pe ora 105 kg
e Greutate aluat 35 kg ¢ Diametru cuva 56.4 cm

PrismaFood prisma

»»» solutions

e
e

PREPARARE

MALAXOR CU FURCA

o Capacitatecuvd 30| ¢ L52.5/A90/187.5cm
e 380V e Cantitate aluat pe ora 75 kg
e Greutate aluat 25kg ¢ Diametru cuva 50 cm

AL

&\
@&n \

t PrismaFood prisma

»»» solutions
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PECEF PROFESIONALE
FORMATOR DE BLAT

FORMARE

FORMATOR DE BLAT CU PLACA DE PRESARE
 Diametru placd 50 cme L65.5/A75/185.5cm

e 230V-380V e Greutate aluat 700 - 750 gr
e Putere 6.1 kw e Temperatura de lucru0-160 °C
PrlsmaFood prisma

»»» solutions

L FORMARE

r
e ' FORMATOR DE BLAT CU ROLE
R— e Greutate 41 kg e L66.5/A43.5/171.5¢cm
e 230V e Greutate aluat 220 - 900 gr
e Putere 0.25 kw e Diametru pizza 26 - 45 cm

PrismaFood prisma

»»» solutions

FORMARE

FORMATOR DE BLAT CU ROLE
e Grosime0-5mm e L44/A34/174cm

e 230V e Greutate aluat 80-210¢g
e Greutate 27 kg e Diametru pizza 140 - 310 mm
MEC e

FORMARE

FORMATOR DE BLAT CU ROLE
e Grosime0-5mm ¢ L54/A39/137cm

e 230V e Greutate aluat 210-600g
e Greutate 31 kg e Diametru pizza 260 - 400 mm
MEC e
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PECEF PROFESIONALE

*PRODUSELE PREZENTE IN CATALOG REPREZINTA O PARTE RESTRANSA DIN OFERTA NOASTRA

EFICIENTA S
CALITATE

Echipamente premium pentru
pizzerii — castiga clienti prin
calitate.
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PECEF PROFESIONALE
DIVIZOR S| FORMATOR PIZZA

- FORMARE
En | i DIVIZOR S| FORMATOR PIZZA
Pi—/  Putere 1.3 kw e L66/A88/1155¢cm
-" e 230V-380V e Greutate aluat 50 - 300 gr
: - e Capacitate 30 kg e 700 (250 gr) bile de aluat pe ora
3 ‘

AF PrismaFood orisma |

| e FORMARE
!
, DIVIZOR S| FORMATOR PIZZA
- * Putere 1.3 kw e L66/A88/1163cm
o e 230V-380V e Greutate aluat: 50 - 900 gr
I ) e Capacitate 30 kg e 700 (250 gr) bile de aluat pe ora
|

. ¥ PrismaFood orisma )

MASINA PROFESIONALA

MASINA PROFESIONALA DE TAIAT LEGUME

o Greutate 21 kg e L265/A58/152cm
e 380V e Productivitate pe ora 100 - 450 kg
MEC e

PROCESARE

MASINA PROFESIONALA DE TAIAT LEGUME

* Greutate 8.5kg e L24/A57/147cm
e 230V e Productivitate pe ora 100 - 300 kg

MEC e
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PECEF PROFESIONALE
FELIATOR MEZELURI

PROCESARE

FELIATOR VERTICAL

o Greutate 46 kg e L73/A58/157cm
e 230V e Diametru lama 350 mm
e Sistem de ascutire * Mod de operare silentios

il

(
®

v

MEC mMeE

I

PROCESARE

FELIATOR VERTICAL
e Greutate 42 kg e L73/A58/153cm
e 230V ¢ Diametru lama: 300 mm

e Sistem de ascutire ¢ Mod de operare silentios

il

MEC mMeE

@
®

PROCESARE

FELIATOR VERTICAL

e Greutate 55 kg e L81/A62/161cm
e 230V e Diametru lama 370 mm
e Sistem de ascutire ¢ Mod de operare silentios

MEC mee

MASINA DE TAIAT MOZZARELLA

MASINA DE TAIAT MOZZARELLA

o Greutate 20 kg e L39/A46/174cm
e 230V-380V e Productivitate 120 - 190 kg/ora
e Din Inox e Capacul poate fi detasat

MEC mee
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PECEF PROFESIONALE
DOSPITOR

DOSPIRE

DOSPITOR
e Putere 2 kw e L78/A80/95cm
e 230V e EN 600x400mm / GN 1/1
e Capacitate 8 Tavi e Temperatura 30-90 °C
Pidom =1
DOSPIRE
DOSPITOR
e Putere 2 kw « L60/A60/195cm
e 230V e 480x345 si 442x325 mm / GN 2/3
e Capacitate 8 Tavi e Temperatura 30-90 °C
Pidom =1
DOSPIRE
DOSPITOR
* Putere 2 kw « L81/A80/195cm
e 230V e EN 600x400mm / GN 1/1
e Capacitate 8 Tavi e Temperatura 30-90 °C
Pidom =1
DOSPIRE
DOSPITOR
e Putere 2 kw « L78/A90/160cm
e 230V e EN 600x400mm / GN 1/1

e Capacitate 12 Tavi e Temperatura 30-90 °C

Pidom =
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PECEF PROFESIONALE
SALADETTE

DEPOZITARE

SALADETTE
e Volum 3201 e L136.5/A70/195¢cm
e 230V e Consum de energie 876 kw/a
e +2°C/+10°C ¢ Dimensiune raft GN1/1
Pidom IS NA

L DEPOZITARE

' - SALADETTE CU SUPRAFATA DE MARMURA
g e Volum 146 | e« L190/A70/1152.5¢cm
e 230V e Dezghetare automata
e +4°C/+6°C e Control digital
Pidom ==L

DEPOZITARE

SALADETTE

e Control digital e Dimensiuni variate

e 230V e Dezghetare automata
e +4°C/+6°C e Grosime izolatie 40mm
Pidom I=—1%

DEPOZITARE

SALADETTE
e Volum 2251 e L90/A70/187.7cm
e 230V e Consum de energie 876 kw/a
e +2°C/+10°C ¢ Dimensiune raft GN1/1
Pidom IS NA
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